
Les banquets

de fin d'année

Offrez à vos col laborateurs un moment de

partage pour célébrer  la f in de l ’année 

D U  2 8  N O V E M B R E  
A U  3 0  D É C E M B R E  2 0 2 2

Réservat ions
+ 33 (0)4 50 28 48 23

commercial@j ivahi l l .com

Jiva Hi l l  Resort
Route d 'Harée - 01 170 Crozet

France



BOISSONS
     

Crémant du Jura,  jus de fru i ts ,  eaux
1/2 heure :  14,00 €  / pers.
1  heure :  20,00 €  / pers.

     
Vin blanc,  v in rouge,  jus de fru i ts ,  eaux

1/2 heure :  16 ,00 €  / pers.
1  heure :  21 ,00 €  / pers.

     
Champagne Bauchet ,  jus  de fru i ts ,  eaux

1/2 heure :  24,00 €  / pers.
1  heure :  30,00 €  / pers.



 



CANAPÉS



3  canapés :  9 ,00 €  / pers.
6 canapés :  18 ,00 €  / pers 
9 canapés :  27,00 €  / pers.

Apéri t i f

La sélection de canapés est proposée par notre Chef Jean-François Vasseur.



   
Ceviche de dorade,

mangue et yuzu  




 

La pintade des Dombes,
suprême rôt i ,  légumes d 'h iver  l i ssés et  glacés, 


sauce Jean Vignard







La bûche de Noël
al l iance pral iné,  noisettes et  ananas






70,00 €  / pers



Menu Plais ir

Un menu unique doit être choisi pour tous les convives.



   
L ’omble cheval ier  des Cévennes

f i let  façon gravlax,  a l l iance Granny Smith,
céler i  et  vodka



     

 
La volai l le fermière de l ’A in

pet i ts  moel leux de cuisse,  tombée de tétragone

et émuls ion de crustacés



     

 
Le veau

longe rôt ie ,  pressé de légumes racines,  croquant

aux noix et  jus court  au v inaigre de Xérès








Le Mont-Blanc marron-orange





90,00 €  / pers

Menu Dél ice

Un menu unique doit être choisi pour tous les convives.



  La Saint-Jacques
en carpaccio et  twist  d ’agrumes



     

L ’œuf jaune conf i t ,
nuage de pommes de terre rattes et

jus de volai l le t ruffé





Le turbot
f i let  cuit  au beurre d’algues et  r isotto safrané

     
 

La volai l le fermière de l ’A in ,
suprême cuit  basse température,

mi l le-feui l le de blettes et  sauce Albufera à la

t ruffe melanosporum






Le ci t ron
crémeux,  moel leux,  aér ien et  glacé



1 15 ,00 €  / pers

Menu Volupté

Un menu unique doit être choisi pour tous les convives.



Accord Mets-Vins

Les forfaits comprennent ½ bouteille de vin, ½ bouteille d’eau et un café par personne.
Les références sont données à titre indicatif et susceptibles d'être modifiées par un vin similaire. 

Forfait  Découverte
Vin blanc :  IGP Viognier

Domaine Chr istophe Pichon –  2020
Vin rouge :  Saumur Champigny
Château de Vi l leneuve –  2020

33,00 €  / pers.    
  

Forfait  Sélect ion
Vin blanc :  Mâcon Solutré

Domaine «  La Garenne »  –  2020
Vin rouge :  Crozes Hermitage

«  Per les Noires »  Domaine Jean Espr i t  –   2020
40,00 €  / pers.



Forfait  Prest ige

Vin blanc :  Poui l ly  fumé
Domaine Michel  Redde «  La Moyener ie »  –  2020

Vin rouge :  Saint  Emi l ion Grand Cru
Château de Quintus –  2019

47,00 €  / pers.



Forfait  Excel lence
Vin blanc :  Condr ieu

«  La Pet i te Côte »  Yves Cui l leron -  2021 
Vin rouge :  Margaux

Château des Eyr ins -  2019 
67,00 €  / pers.



Pour fél ic i ter  vos col laborateurs et
remercier  vos c l ients ,



pensez à nos coffrets  cadeaux pour

un mervei l leux moment au J iva Hi l l

Consulter  le catalogue





Pour une commande groupée
de plus de 10 bons,  contactez-nous à

commercial@j ivahi l l .com

Bons cadeaux

http://www.jivahill.secretbox.fr/
mailto:commercial@jivahill.com

